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Fermentazione con macerazione sulle bucce

per oltre due settmane e athnamento 1n bar
rique per 18-20, prima di una sosta ch almenx
6 in bottigha. Quel che piu conta, pero, € che
questa Gran Selezione ¢ davvero buona, capa
ce cdi un ventagho aromatico intenso e vare
gato, a cavallo tra note fruttate mature, rosse
e nere, e con eleganti cenn tostati e speziat
di contorno. Bocca solida, complessa, ci bell:
profondita acido — sapida.



