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Anno di londazione: 1920

Proprieta: Giulio & Pietro Ruspoli

Fa il vino: Lorenzo Landi Bottiglie prodotte: 150.000

Ettari vitali di proprieta: 45 Vendita direlta: si

Visite all"azienda: su prenotazions

Come amivarci: dalla superstrada Siena-Firenze uscire a
Monteriggioni e proseguire in direzione Castelling in Chianti.
L'agienda 5i trowva in localitd Lilkiano,

Sard per via della loro storia recente, ma tutte le volte che gli statunitensi prendono visione di qualco-
sa di estremamente antico, si entusiasmano oftre misura. E cit che accade quando | turisti in visita a
Liiano guardano una copla di una mappa risalente al 1580 che raffigura la bella Chiesa di Santa Cri-
stina e il borgo allora chiamato Liglano. Di proprieti della nobile famiglia Ruspoli dal 1920, I'azienda
ha cominciato utficiaiments ad imbottighare | suoi pregiati vini con la principessa Eleonora, a fing an-
ni '50, ed ogoi & organizzata da Giulio e Pietro che ke kanno dato un'impronta moderna softo il segno
deila tradizione. | terreni toccano un'altitudine di 350 metri ed ospitano vigne allevate a cordone spe-
ronato esposte prevalentemente a sud, in parte reimpiantate una quindicina di annd fa. Come di con-
sueto si pone in testa al gruppo lo stracrdinario Chianti Classico Riserva, che nel millesimo 2010 gua-
dagna unimpalcatura aromatica clamorosamente complessa, un accumulatore di erroir che lascia
affiorare note di menta e ferro, tabacco scuro @ imperiali ricordi di ciliegia, & una struttura gustativa
piena, ricca di nobile tannino e appropriata sapidith. Degna di nota 'ottima performance del Chianti
Classico 2011, un campione terragno, intriso di ncordi floreali e di erbe aromatiche, dal gusto ben
proporzionato otferto ad un prezzo di vendita assolutamente vantaggioso, che fa intravedere grandi
successi per | vini che verranno proposti I'anno venturo,

| CHIANTI CLASSICO RISERVA 2010 - FTVEV
| Tipologia: Rosso Docg | Uve: Sangiovese 90%, Colorino e Merlot 10% | Gr. 14% | € 19 | Bottiglie:
10.000 | Vigne con esposizions sud sud-es!, di etd compresa tra | 15 e i 25 anni, poste ad un'altitudi-
ng che varia dai 280 ai 350 matri sim. Terrenl composti da calcare, marne, ghiaie e argille; densita
d'impianto pari a 3.500 e 5.000 ceppi per etiaro e resa di 40 quintali. Vinificazione in vasche di accia-
io inax, maturazions in tonneau e botte grande di rovere d'Allier dove sosta per 16 mesi, Prima anna-
1a prodotta 1958. Assolutamente su fagiano al tartufo.

| CHIANT] CLASSICO 2011 F FYFT
| Tipologia: Rosso Docg | Uve: Sangiovese 80%, av. 20% | Gr. 14% | € 11,50 | Bottiglie: 145.000 | \i-
nificato in tini di acciaio, dove si matura per un anno. Sulla succulenta fiorentina alla brace.

| ANAGALLIS 2010 ' AA A
| Tipologla: Resso gt | Uve: Sanglovese 60%, Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot 40% | Gr.
14% | € 23 | Bottiglie: 4.000 | Fermentazione in vasche d'inox, sosta di 16 mesi in barrique di vario
passaggio. Spalla di montone farcita,

| VIGNACATENA 2010 7 TVYVV
| Tipologia: Rosso Igt | Uve: Merlot 100% | Gr. 14% | € 23 | Bottiglie: 2.000 | Fermentazione in vasche
di acciaio, permanenza di 16 mesi in barrique. Cinghiale in umido.

| VIN SANTO DEL CHIANTI CLASSICO 2007 | ¥9%
| Tipologia: Bianco Dolce Doc | Uve: Trebbiano 50%, Malvasia 50% | Gr. 17% | € 14 (0,500) | Botti-
glie: 2,500 | Da vigne di 40 anni; appassimento delle uve per 3 mesi, vinificazione & maturazione in ca-
ratelli di rovere dove permane per 36 mesi. Con sigaro toscano Garibaldi fumato infero.
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